
 

Workshop 

Paasbonbons      
maken 

In deze super interactieve workshop gaan we direct aan de slag met 
het ambachtelijk vervaardigen van vulbonbons met mogelijkheden 
voor diverse heerlijke vullingen helemaal te vervaardigen 
naar persoonlijke smaken en voorkeuren in de sfeer van pasen. 
 
Alle producten worden vervaardigd van hoogwaardige chocolade 
ingrediënten: een culinaire lekkernij.  
We maken zowel de handgemaakte bonbons als bonbons met be-
hulp van een enorm scala aan originele gietvormen en diverse ver-
rassende vullingen.  
Na deze workshop kunt u ook thuis de heerlijkste bonbons en diver-
se chocolade toepassingen maken. 
 

De gehele workshop staat van het begin tot het einde in het teken 

van actief en zelf doen, onder de enthousiaste en inspirerende be-

geleiding van de docent. 

Kosten voor deze workshop incl. de zelfgemaakte bonbons en de 

receptuur: 

UT-Kringleden  € 14,50  

Niet leden  € 29,00   

Voor deze workshop geldt een maximaal aantal deelnemers. Mocht 

de workshop vol zijn wordt er een nieuwe groep gestart op dezelfde 

dag.  

Opgeven en betalen kan via de vernieuwde internetkassa.                

Je ontvangt een e-mail met een wachtwoord om in te loggen daar-

mee kun je tevens je boekingen en betalingen zien.  

Zondag 30 maart 2014 

Boerderij Bosch 

Start workshop 10.30 uur. 

Max. 15 personen 

 

https://pay.utwente.nl/event/2c17fa7f

