
Deze workshop is bijzonder geschikt voor beginners.  
 
Wat gaan we doen: 
Tijdens deze workshop gaan we een 20 cm ronde taart in 3 lagen snijden, vullen met banketbakkersroom en jam. 
Na het insmeren met de op smaakgemaakte botercreme ga je de marsepein zelf kleuren en de taart bekleden. 
Vervolgens gaan we de taart decoreren naar eigen idee of een paas thema. Gebruik je creativiteit, je zult versteld 
staan van het resultaat.  
 
Waar: 
De workshop wordt gehouden in onze Bakery & Workshopruimte aan de Haaksbergerstraat 811 in Usselo. Er is 
voldoende parkeergelegenheid op ons eigen terrein.  
 
Wanneer: 
Dinsdag 25 maart van 19.00 – 22.30 uur 
 
Kosten: 
UT-Kringleden  € 27,50 
Niet leden   € 37,50 
 
De prijs is inclusief alle benodigde materialen en vanzelfsprekend met koffie/thee en iets lekkers.  
 
Opgeven en betalen kan via de vernieuwde internetkassa. Je ontvangt een e-mail met een wachtwoord om in te 

loggen daarmee kun je tevens je boekingen en betalingen zien.  

Workshop taart maken  
voor volwassenen 

https://pay.utwente.nl/event/b6b5ceb7

